
自家製スモーク 新メニュー♪
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自家製しめさばスモーク
あまちゃんちの自家製シメサバをスモーク
してみました。

900円

うずらスモークのアンチョビのせ
人気のうずらスモークにアンチョビをプラス♪

白はんぺんの燻製醤油ソテー

白くてふわふわしている白はんぺんをガー

リックバターでソテーして盛製醤油をふつ
てます。

700円

―            ―
ホタテスモークのオイル漬け
燻したホタテを鷹の爪と自胡麻油に漬け
込みました。
(   800円

うずらスモーク
塩麹に漬け込んだピカピカのうずらスモー

クです°
   400円

手羽先スモーク

ハーブノルトに漬け込んだ手羽先をりんご
チップで燻しました。

600円

400円



600円

校付きレーズンのスモーク
レーズンの廿味に、スモーキーな燻製の香りが加
わつてます !!

ホタテスモーク
ほたての廿みとスモーキーな香りは相性バッチシ
です♪

700円

タコスモーク

タコの旨みがギュッと詰まってスモーキー !!

明太子スモーク
スモーキーな明太子はきゅうりといっしょにお召し
上がり下さい☆

鮭はらすスモーク
脂が乗つた鮭はらすのスモークは濃厚でスモー

キーです♪ハーブノルトをお好みで 11

700円

チーズスモーク

人気メニューのチーズスモークは特に燻したてはも
ちもち絶品です♪

500円

800円

700円





600円

二r¥薄咎綻

鶏レバーのスモーク
もつちりとしたレバーの燻製は宮崎真幸鶏のレバー

を燻しました !!

ズリひもスモークポンズ
スモークの香りを残しつつ、ポンズであっさりお召し
上がり下さい。

500円

えだまめスモーク

是非おすすめです 11は まります !!

500円

やげん軟骨のスモーク
ハーブソルトに漬け込んだ肉付きやげん軟骨は食
べ応えありますョ☆

天使の海老スモーク
天使の海老をサクラとりんごチップでねっとりとス
モーキーに仕上げました。

900円
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自家製スモーク盛合せ

チーズ、ノーセージ、鴨のスモーク盛合せ

600円

600円
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